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FORMATO REGISTROS PLAN DE SANEAMIENTO 27/12/2024

BIENESTAR Clasificacién de la Informacién
FAMILIAR Piblica

NOMBRE DEL OPERADOR Y/O CONTRATISTA:

de dil| i i de acuerdo con los criterios de evaluacién el cumplimiento de los espacios y elementos destinados para la gestion de los residuos sélidos. A ion se la de dili iami C: Cumple NC: No cumple
VERIFICACION
ASPECTO A EVALUAR 1° Semana 2° Semana 3° Semana 4° Semana 5° Semana
L M M J v L M M J A4 5 M M J Vi L M M J \'4 L M M J V _ CRITERIOS DE EVALUACION

COCINA Te uenta:

N ener en cl ”
BANOS & C (& . Evtadode fs canecas. (Umplos,con
SALON C. c. C_ [ tapas, con su respectiva botsa)Capacidad
COMEDOR Ma del
AREA ADMINISTRATIVA Ubicacidn de loa contenedoes
CUARTO DE RESIDUOS R e iaiiinis
EXTERIORES C C C. C- verificar la organizacién, Fmpieza,

, s=falizado, control de vectores,

(INCLUIR OTROS ESPACIOS) Snife ctios

(INCLUIR OTROS ESPACIOS)

PESO DE RESIDUOS SOLIDOS GENERADOS (Kg)
TOTAL MES

1° Semana 2° Semana 3° Semana 4° Semana 5° Semana
L M M J \4 L M M J A L M M J ) L M
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KILOS DE RESIDUOS ORGANICOS | K ‘l w \K]| \ K ’%/ m [@' S .
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KILOS DE RESIDUOS PLASTICOS 1 h Lk ,/{: )| ‘\‘T LL )b /0 -S
KILOS DE RESIDUOS PAPEL Y CARTON 2K 1 I ) K’ | kK S e los

KILOS DE CEITE DE COCINA USADO (FRASCOS)
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KILOS DE RESIDUOS PELIGROSOS Y ESPECIALES

TOTAL RESIDUOS DIA g | d 0 ) ) o 2 ( =R g ) 0 oo ) 0 0 ( a o | 4 N < ‘7
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OMBRE DEL OPERAROR IO CONTRATISTA: _ Hoon _
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MECANISMO DE APROVECHAMIENTO,
ELIMINACION Y/O DISPOSICION FINAL

resivos anoavicos 4 (c 57070, 78 \Gupesas 2abl
RESIDUOS ORDINARIOS l ! / 14 t

s e G 10,7 v e gl
RESIDUOS PAPEL Y CARTON e K -é Bt 7/ 7% ?V’L'/Q, eses ’/9 4 Z!: <
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CEITE DE COCINA USADO (FRASCOS) / ’ /
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RESIDUOS PELIGROSOS Y ESPECIALES

Cualquier copia
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t
% Ventanas y
Paredes y Sifones y COJIZ:":S Puertas sin ;lg::zgsa); espacios de|] Puertasy
pisos lisos | desagues ciblee s'ny abertura entre s ventilacién | ventadas en | EXISTE PRESENCIA DE PLAGAS
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Ful 4,24, TN y22 G /M en
AREA ADMINISTRATIVA NA | n/al Al na ] Al AL NA L N/A L NALNALNALNAL N/A X NO /
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1/ 1Y 00,75 It Gerteq
CUARTO 4 /
ALMACENAMIENTO DE N/A L /Al n/a n/a oAl /A /A | N/A | NZA L N/AL N/AL N/AL N/A X NO
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RESPONSABLE DE /, @/ Q/(
VERIFICACION / vz 6/7/7 7 Y =
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

ANEXO 1. VERIFICACION DE BPM EN LAS MANIPULADORAS DE ALIMENTOS

UNIDAD DE SERVICIO: WA U adk © Alocyvien 3

FECHA: /% 7

DOTACION USO DE UNAS CORTAS |  CABELLO USO DE LAVADO DE MANOS

NOMBRES Y APELLIDOS LIMPIA TAPABOCAS Y LIMPIAS RECOGIDO | ACCESORIOS ENTRADA DESPUES | CAMBIO DE

DEL USO BARO | ACTIVIDAD

c NC C NC ¢ | nc C NC C NC C NC c NC C NC
(leva Lo/rece | < A = P PN < S .
Avz ZEen s E- | x X A X X > b PaS
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Convenciones: C: Cumple NC: No cumple




